Originad Fronkfurter Grive Sauice

Zutater

Fow 4 Personerv

300 g Kriuter, die dov sind:
krourse Petersilie
Schwittlouchv

Sauerampfer

Borretsch

Kresse

Kerbel

Pimpinelle

2 gekochte Eier

500 g saure Sahwne; Schumand oder Creme fraiche, Dickmilchv
(gemischt, nach Geschmack)
1 EVEssigr und Ol

Salg; Prefter

Zubereitung

1. Die Kroauter mit denw Milchproduktesn um Mixer oder mit dem
Puwierstal- solange beawrbeiteny bis eine schone grine Farbe
entstanderv ist.

2. Eier und Gewirge dagw - abschunecken und mindestens 2
Stundevv imv Kidhdschrank duwrchgieher lassen.

3. Die Original Frankfurter Griune Saunce wird mit frisches
Pellkawtoffeln und hauwtgekochten Eiern gereicht, ilber die die
Sauce gegelben wird.

4. By gehdrenw inv eine 'Original Frankfotter Grie Sofs' eben diese 7
Kroauter inv die Saunce, die Pimpinelle kavrwy guwr Not durchv
Zitronenmelisse ersetzt werden. DI gehdvt nicht hinein.

Ein Essloffel Senf ist nach Geschmack erlandbt - (dawnwn Essigr und Ol
weglassen) - ein Sakrileg hingegew sind Mayonnaise, souwe
Gurken, Knoblauch oder Mittelmeerkyduter.




